
 

Voor en  
om te delen

Dagsoep  	 6,50 
met brood en boter	
Garnaalkroketjes 	 10,00
met tartaarsaus 4 st. 	  
Kaas-rucola kroketjes 	 6,50 
met mosterd 4 st.	
Bospaddenstoelen kroketjes 	 6,50 
met Andalousesaus 4 st. 
Brood  	 4,50
met olijventapenade 	
Borrelplank 2 pers. 	 14,00
brood, hummus, olijven-tapenade, 	
geitenkaas, pulled chicken, 
garnaalkroketjes en bitterballen 
Kroketjes garnituur 	 10,00
2 kaas-rucola -, 2 garnaal-, 	
2 bospaddenstoelen kroketjes
Bittergarnituur 	 10,00
4 bitterballen en 4 kaas-rucola kroketjes

	
Flammkuchen 

met rode ui, crème fraiche en rucola 
Bacon 	 9,50
Warm gerookte zalm	 11,50        
Geitenkaas  	 10,50	
Salade pulled chicken 	 13,00
met brood en boter, gemengde sla, 
geroosterde groene asperge, avocado, 
antiboise, komkommer en cherrytomaatjes
Salade geitenkaas uit Werchter 	 13,00
met brood en boter, gemengde sla, 
geroosterde pompoen, knolselderij,  
komkommer, cherrytomaat, vijgenchutney, 
pistache en olijven-tapenade 

Zoet

Huisgemaakte appeltaart	 4,75 
+ slagroom 	 0,50
Huisgemaakte bananenbrood met blauwe bes	 3,00 
Chocomousse met caramel chocolade, 	 5,50
zeezout en crumble

Hoofd

Mosselen 	 22,00 
met Vlaamse frieten en salade	
Stoofvlees 	 19,00
van rund met Vlaamse frieten en salade	
Herfstwandeling   	 18,00
pastinaakstoemp met pompoen, knolselderij 
en bospaddenstoelen kroketjes		
Geitenkaassoufflé  	 17,50
met artisjoksaus, groentjes en	  
geroosterde rozemarijn aardappeltjes 
Quiche 	 15,00
van zalm, groene asperge en kruiden	  
geserveerd met salade	
Hamburger 	 14,00
met Vlaamse frieten	  
Supplement bacon & cheese  	 1,50 
Beyond burger vegan 	 15,50
met avocado en Vlaamse frieten 	  

Supplement
Vlaamse frieten met mayonaise 	 3,50  
Zoete aardappel frieten met mayonaise 	    4,75
Geroosterde rozemarijn aardappeltjes	  4,00
Witloof met hesp en kaas (kan ook vega)	 4,00 
Geroosterde herfstgroentjes 	 4,00
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Sterk

Diverse whiskey’s en cognac 	 v.a. 4,30
Gin / rum / vodka / amaretto / 	 4,30
Cointreau / Tia Maria 
Filliers jonge jenever	 3,50

	
Apero 

Half en half (witte wijn en cava)	 5,00
Port Tawny	 3,50
Martini wit / Martini rood	 3,50
Campari / Aperol / Ricard	 4,30

Bier 
van ’t vat

Maes 25cl / 33cl / 50cl	  3,00 / 4,00 / 5,50
Ciney blond 25cl 	 4,75
Seef troebel blond 25cl	 5,25 
Affligem wit 25cl	 5,00
Duvel 25cl	 5,00 
Wisseltap 25cl	 wisselende prijs

Bovenstaande bieren zijn ook als 
tafelbieren beschikbaar (1 liter)

	
Bier op de fles 

Brakke Blond 33cl *	 4,75
Brugs Tarwebier 25cl	 4,00
Orval 33cl	 5,50
De Koninck 33cl	 4,50
St. Louis kriek lambic 25cl	 4,25
Westmalle tripel 33cl	 5,50
Jack’s precious IPA 33cl	 5,50 
Westmalle dubbel 33cl	 4,50
Affligem blond 0.0% alcoholvrij 30cl	 3,75

* Huisgebrouwen. Zolang de voorraad strekt.

Wijn	 fles    glas

Wit - Pinot grigio	 23,50  4,50
Rood - Nero d’avola-shiraz	 23,50  4,50
Rosé - Rosato di Puglia	 23,50  4,50
Vallformosa Cava brut	 30,00  5,50

Warm 	
Diverse koffie’s 	  v.a. 2,20
Irish coffee	 7,00
Thee (biologisch)	 2,20
Verse munt- of gember thee	 3,00
Warme chocomelk 	 3,00
Slagroom	 0,50
Decafé / havermelk	 0,20

Fris
Diverse frisdranken	 2,50 
Diverse verse sappen (klein/groot)	      v.a. 3,00
Diverse Schulp sappen	 2,80
Bio naturfrisk keuze uit:	 3,50 
Vlierbloesem / ginger ale / indian tonic		
Big Tom tomatensap	 3,80
Naturfrisk ginger beer	 4,00
Batu kombucha passionfruit & hop 33cl	 4,80

Cocktails
Espresso martini  	 9,50
Espresso, vodka, Tia Maria	
Negroni  	 9,50
Gin, Campari, Martini rood, sinaasappel	
Gin en Tonic  	 10,00
Gin, Naturfrisk indian tonic, 	
sinaasappel en kruidnagel
Aperol spritz  	 8,50
Aperol, cava, bruiswater, sinaasappel	
Dark en Stormy  	 9,50
Rum, Naturfrisk ginger beer, limoen	

	

Mocktail
Gemberbier, appelsap, kersensiroop 
bruiswater en munt	 5,00
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